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ROTI DE VOLAILLE SANS OS

Caille sans os (1 pers.)

®  AUX raising et COGNAC.....cccccueueieeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeenes 8€90/ piéce

* auxris de veau et CEPES.......covururueueueueiiririririeie e 9€90/ piéce
Pigeon sans os (2 pers.)

* auxraisins et Cognac.......ccoceevieieiiniiiiniiiececeeeee 25€90/kg

* auxris de veau et CEPeS.........coeueveueeeererinieierereeeeeenen 29€90/kg
Réti de Canard (4 a 6 pers.)

* nature oU AbriCot ....cciuiuiueiiiiir e 35€90/kg

® AUX fIQUES...coiii e 35€90/kg

® QU FOI@ GraS..vveiieceeeeiceete ettt 49€90/kg
Canette sans os (5 a 7 pers.)

* farcie aux pommes, aux péches ou & l'orange ................ 25€90/kg
Pintade sans os (5 a 7 pers.)

* farcie aux raisins €t COgNAC.........ceeueereririrerieieeeeeieee 26€90/kg

* farcie aux ris de veau et CEpes.........cccceeveverurieveueeincninenne 29€90/kg
Oie sans os (5 & 7 pers.)

* farcie aux raisins et COGNAC.........c.ceueererinirerieieieeeeeenne 39€90/kg

o farcie QUX POMMES .......c.cccoeviriririeueucieeereneneeeeeie e 34€90/kg
Dinde sans os (5 & 7 pers.)

* farcie aux raisins €t COGNAC.........cceeueerereneereiereeeieennes 25€90/kg
Chapon sans os (5 a 7 pers.)

* farci aux raisins €t COgNAC.......c.ccoueueueerererereeieieeeeeeees 27€90/kg

* farci aux morilles et foie gras...........ccceeevvrreeeicnincninnnne 38€90/kg

* Pour Noél, commandez avant le 19 décembre
* Pour la St Sylvestre, commandez avant le 26 décembre
* Aucune livraison pendant les fétes

HORAIRES D’'OUVERTURE

* Les mardis 23 et 30 décembre : 8h30/13h00 - 15h00/ 19h00
* Les mercredis 24 et 31 décembre : 8h30 - 15h00 non-stop

TOUTE LEQUIPE DU PETIT BOUCHER
VOUS SOUHAITE
DE BELLES FETES DE FIN DANNEE !

BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

© 0241423019

€) le-petit-boucher
le-petit-boucher.fr

© 3 rue Emile Zola - 49460 Montreuil-Juigné

MONTREUIL-JUIGNE

Un artisan qui vous veut du bien

NOS SUGGESTIONS
POUR VOS REPAS DE FETES
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APERITIF
Pains surprise
* Charcutier
(Saucisson sec, mousse de canard, rillettes de porc, jambon fumé) .......... 30€00 piéce
] Prestige (Foie gras, chair de crabe, saumon fUmé) .........ceeeveueveennnee 36€90 piéce
] Norvégien (Rillettes de saumon, maquereau et thon) ..........ccceee..... A% A0) piéce
e Crudité (Concombre, tomate, oeuf asperge, thon) ....e.eeeeeueeveuceeennns 30€90 piéce
Verrines
e Butternut, QUINOG .......cceeviiiiiiiiiiiccce e 2€90 piece
. Périgourdine (FOIE Gras, POITE).ceuureenereunsreunsreunsrennsrennsrennssennnens 2€90 piéce
* Tartare de StJACqUES .......c.cccveviriririeueieecerneee e 2€90 piece
* Briochette & la St Jacques .........ccceeeenirieieieeeie 2€90 piéce
* Verrines 2 SQUMONS ......c..coceoverueruinucnucnicicnicricriceiceicricacnnes 2€90 piece
Petits fours salés (Mini-quiches, mini-pizzas, palmiers de jambon,
feuilletés de saucisses, Mini-Croque -MONSIQUIS)e...ceuureuuereunereunereuuerennanenns 10€90 les 15
Petits fours Prestige (Crogue-monsieurs truffés, briochettes & lo StJacques
persillade, Epinard SQUMON)......ceeueeueeeuieuveuerenereieanaranesesanarenarensennnans 12€90 les 12
Cocktail du Pére Noél (1 Macaron foie gras, 1 navette chévre-miel,
] verrine StJacques, 1 verrine butternut bOUIGOUr) .....eeueveueeueeucvereeusannnnnn. 8€00 / pers
Pruneaux lardés............ccoeeiinvieieieieeeeeeeeee 29€90 le kg
ENTREES
Bouchée d lareine.......ccooueevirieininiiiceeceeee e 5€90 piece
Coquille StJAcqUEs ......c.cevvvueinireiireeeeeeeeeeee 7€90 piéce
Coquille de langoustes..........cccovueinireinineienrccnecrecene 8€90 piece
Crémeux d'asperges vertes et langoustines.............cccoueuueee. 6€90 piece
Pressé d'antan (Filoché de canard et brunoise de légumes) .......c.veuv.... 6€90 piece
Douceur normande (Foie gras et pommes caramélisées)........euvereenen.. 6€90 piece
Fraicheur de la mer /St/acques Langoustines, Brunoise de légumes....... 6€90 piece
Terrine de St JACQUES.......ceovvveuiirieiiirieeteecere s 38€90 /kg

Terrine de homard ...........cccccoviriniiiiienre e 38€90 /kg
Terrine de SaUMON .........ccccviniririnieieieere e 38€90 /kg
Demi-langouste & la parisienne..........c.cccccovvivnieeiicncncnenne 26€90 piéce
Saumon fumé ECoSSAis .......couvurururueueuiiiiririeieeieeeeese et 94€90/kg
Saumon fumé baltique ..........cccceeiiiinininniieccreene 119€90/kg
Foie gras de canard maison...........ccceeeevvereenieecenieerennenenens 159€90/kg
Paté en crolte de pintade et morilles.........coeueuciiiininnnnnee. 33€90/kg
Paté en crolte de langoustines .........c.cccccvevivireiieucccncninenennnen 39€90/kg
Paté en crolte de canard au foie gras truffé........................... 39€90/kg

POISSONS CUISINES

Tous nos poissons sont accompagnés de fagliarelles de légumes.

Sandre au beurre Nantais.........c.cceueueenennnneiccccncncneens 12€90 la part
Filet de St Pierre sauce homardine..........ccccoeeireircnunnnce 12€90 la part
Filet de Lotte & 'Armoricaine ........ccccevvvueueniveneneneecninienenene 12€90 la part
Box bretonne (Fondve de poireaux, Stjacques) ......cveveeereeeueeeeennnn. 12€90 la part

VIANDES CUISINES

Toutes nos viandes sont accompagnés de gratin dauphinois nature

Roti de chapon farci aux marrons.........cccccoveveieieeeccennnns 12€90 la part
Fricassée de poularde au vin jaune du Jura....................... 12€90 la part
Palet de veau en croite de noisettes sauce morilles .......... 12€90 la part
Pavé de canard sauce girolles .........c.ccoeeviniiininieinnennene 12€90 la part
Pavé de cerf grand veneur............ccceueiininininieieeeecens 12€90 la part
ACCOMPAGNEMENTS
Pommes dauphines..........ccccceeurririninineiceeeee e 21€00/kg
Gratin dauphinois.........c.cccvviiiveinneineeeeeee 2€50 la part
Gratin de légumes du jardin.........cccoeeviveininienneinrieennn 2€50 la part
Galette végétarienne (Pefits pois et pois chiche)..e.veveurevnervseneeuenenenns 3€00 piece

VOLAILLE ENTIERE AVEC OS

Dinde fermiére (8-10 Pers) ........cccceuvurererenenceeeeeieieieieenirenenes 26€90/kg
Chapon fermier (8-10 Pers).......ccccceueururirenencneeeeeeieiereerenenes 20€90/kg
Mini Chapon (4-6 Pers) .........ccoeerrnirininincneeeeeeeieeeeseenes 22€90/kg
Oie fermiére (8-10 Pers)......cccccoeueueueururirireneneeeeeeeieiereeeerenes 26€90/kg
Poularde fermiére (6-7 pers) .......ccoovivivenincnccceeeeieieeenes 17€90/kg
Pintade fermiére (4-6 pers)........cccoevvirirnncnceeceeeieeereenes 14€90/kg
Canette fermiére (4-5 pers) .......ccccoeeevivnencncnencceeieeereenes 14€90/kg
Pigeon fermier (2 pers) ........cccceueuerrininincnceeceeeeieeeeeeenes 34€90/kg
Caille fermiére (1 pers) ......coocoeeeeeueeierrnrrnececeeeeenes 5€90 piéce
Pintade d'autrefois (6-8 pers) ........ccovvevenenccecccicieieicrrenes 17€90/kg
Magret de canard (2 pers) ......cccooeueueiinnnnnccccee 34€90/kg
GIBIER
Sauce grand veneur offerfe
Rt de chevreuil ... 39€90/kg
ROt de biche ........ccooveveieieieiiiiieceece e 36€00/kg
RSt de sanglier........coooueueueuiiiininininieeicccrreee e 29€90/kg
Pavé de biche.........ccoueuiuiueiiiiiriecreee 39€00/kg
Civet, Biche, Sanglier, Chevreuil ...........ccccoovvveininieinieeene. 19€90/kg

Roti de boeuf filet ..........oeureeeececeiece e 53€90/kg
R&ti de boeuf a I’'ancienne .........ccceveeeieieieeeeccccceeeeee 33€90/kg
Cote de borUf.......c.cucueeiccce s 30€90/kg
Fondue bourguignonne..........ccccooveeiniiiinininneeiccceens 34€90/kg

Roti de boeuf Matignon au foie gras ........ceeveeeecccncnennnnnen. 62€90/kg



