ROTI DE VOLAILLE SANS OS

Caille sans os (1 pers.)

® aux raisins et cognac.......cccoceeueviiiiiiiiiiicn 7€90/ piéce

* aux ris de veau et CEPes.......cvvueiririerinirieririeeieeeee 8€90/ piéce
Pigeon sans os (2 pers.)

* aux raisins e CogNAC ......cccceuevuererereneereeeeeeeeenen 25€90/kg

* Aux ris de veau et CePes......cccouvueeririeenirieiireee e 29€90/kg
R6ti de Canard (4 & 6 pers.)

* nature oU Abricot .....oveuierree e 35€90/kg

®  AUX FIQUES...ueiiiiiicec e 35€90/kg

® AU fOIE Gras....cciiiiiiciec e 49€90/kg
Canette sans os (5 a 7 pers.)

* farcie aux pommes, aux péches ou a l'orange ................ 25€90/kg
Pintade sans os (5 & 7 pers.)

* farcie aux raisins €t COGNAC.........ccceeueererieuererereeeieeiennes 26€90/kg

* farcie aux ris de veau et CEPes........ccccvrererureerereeeririninnnnes 29€90/kg
Oie sans os (5 & 7 pers.)

* farcie aux raisins €t COGNAC.........cceeueererirererieeeeeerieieenes 39€90/kg

* farcie QUX POMMES .......ccccceueururirireriieeeeeeeeeaeeeeeeeaeee e 34€90/kg
Dinde sans os (5 & 7 pers.)

* farcie aux raisins et COGNAC.......c.ceeueererirererieieeeereeienes 25€90/kg
Chapon sans os (5 a 7 pers.)

* farci aux raisins et COgNAC......ccceuvueueueeneninirerieieeeereniees 27€90/kg

* farci aux morilles et foie gras..........ccccevvvevinirennireneinee. 38€90/kg

* Pour Noél, commandez avant le 19 décembre
* Pour la St Sylvestre, commandez avant le 26 décembre
* Aucune livraison pendant les fétes

HORAIRES D’'OUVERTURE

* Leslundis 23 et 30 décembre : 8h30/13h00 - 15h00/ 19h00
Les mardis 24 et 31 décembre : 8h30 - 16h00 non-stop

TOUTE LEQUIPE DU PETIT BOUCHER
VOUS SOUHAITE
DE BELLES FETES DE FIN DANNEE !

Te Petit Boucher

BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

E.- E 9 3 rue Emile Zola - 49460 Montreuil-Juigné
: C 0241423019

f le-petit-boucher
E Rl ® le-petit-boucher.fr
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Te Petit Boucher

MONTREUIL-JUIGNE

Un artisan qui vous veul du bien

NOS SUGGESTIONS
POUR VOS REPAS DE FETES
2024/2025



APERITIF

* Charcutier

(Saucisson sec, mousse de canard, rillettes de porc, jambon fumé) .......... 30€00 piéce
* Prestige (roie gros, chair de crabe, saucisson Torge) «.....ueeueesueeuene 36€90 piéce
O Norvégien (Rillettes de saumon, maquereau et thon) ........ceeeeeueens 29€90 piéce
e Crudité (Concombre, tomate, oeuf asperge, thon) ........cceeeeveueen.. 29€90 piéce

Verrines

* Houmous et tomates confites..........ccccovrerururrereeeseririniennnes 2€90 piece
* Périgourdine (foie gras poire)......cvveururesenireiinieeiirireseeisiens 2€90 piéce
o Tartare de St JACQUES .....ccovveuiirieiirieiieceeee e 2€90 piece
* Moélleux & la courgette, créme de betteraves /15g¢)........ 2€90 piéce
* Briochette a la St Jacques (2p/éces) .c.covrvveververeieiernne 2€90 piéce

Petits fours salés (Mini-guiches, mini-pizzas, palmiers de jambon,

feuilletés de sQUCISSES, MiNi-CrOQUE -MONSIEUIS)ee.eveeseeueseeuarvenarevnarsvnassvnnns 9€90 les 15

Petits fours Prestige (Croque-monsieurs truffés, briochetfes & la StJacques

[RerEilaels, ERinEIRE) SEIREIR hoosocoos0o000000000000606006060060E00BEABEAIEAIIIE 11€90 les 12
Pruneaux lardés............cooueuemeueiiiieeeeee e 29€90 le kg
ENTREES

Bouchée & la reine.........coooueevirecninciniccncccene 5€90 piece
Coquille StJAcqUES ......c.coevviuiririieiriicc e 7€90 piéce
Coquille de saumon...........coevivieiniiiceee 4€90 piece
Douceur normande (roie gras et pommes caromélisées).......cverveerenn... 6€90 piece
Fraicheur de la mer /Mousseline de légumes avec bisque de homards,

StJaCques ef [aNGOUSHNES) ceeuuveureniiuiieniruniiuiriniriniiuriniieneinsenesaneeneenes 6€90 piece
Terrine de St JACQUES........ovevirieeeeeeeeeee e 38€90 /kg
Terrine de homard ..........c.cooooiiiireree e 38€90 /kg
Terrine de SAUMON ........c.oooviiiecceeeeeee s 38€90 /kg

Demi-langouste & la parisienne..........c.coocecevivevinineicnineenn. 34€90 piece
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Saumon fumé CoSSQis .......couvururueueueiniriniririeieeee e 94€90/kg
Saumon fumé baltique ..........c.cccceivirininniiiicee 119€90/kg
Foie gras de canard maison..........c.cccceeeveervereencereeeereeenens 159€90/kg
Paté en crolte de pintade et morilles..........cccccoeveeiviriiiciccnnene. 33€90/kg
Paté en crolte de poulet & la créme de Bresse........................ 33€90/kg

POISSONS CUISINES

Tous nos poissons sont accompagnés de fagliatelles de légumes.

Sandre au beurre Nantais..........ccccceverinireninrencnineseninnnes 12€90 la part
Saumon sauvage sauce homardine..........ccccovueveviriecnnnene. 12€90 la part
Filet de Lotte & 'Armoricaine ........ccccceevveenirieenenecninienennne 12€90 la part
Box corsaire fove de cabillavd sauce safranée, crustacés et

1aGliatelles de [EGUMES)..ceeeuuueereeuuresserunaereeruneeseennnesserennssessnnessennnes 12€90 la part

VIANDES CUISINES

Toutes nos viandes sont accompagnés de gratin davphinois nature

R6ti de chapon farci aux figues.........cocoeeevininninieiccenee. 11€90 la part
Fricassée de poularde au vin jaune du Jura........................ 11€90 la part
Palet de veau en croite de noisettes sauce morilles ........... 11€90 la part
Filet de canette farcie au foie gras.........ccccceevvevveierereccnnnee. 11€90 la part
Pavé de cerf grand veneur...........ccooeueeiiinininieieeeenne 11€90 la part
ACCOMPAGNEMENTS
Pommes dauphines.........ccccoeruririnininineniieeeeeeeeeee e 21€00/kg
Gratin dauphinois.........c.coveieireinnencceeee 2€50 la part
Fondant de pommes de terre et cépes........ccoeveverueeniruenennne 2€50 la part
Rose de pommes de terre [2pigces) .....cvvureeeneneeenereeninieenns 2€90 la part
Galette végeétarienne (Petits pois et pois chiche)......cevevuerveruerauennnn. 3€00 piece
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VOLAILLE ENTIERE AVEC OS
Dinde fermiére (8-10 pers) ........cccccevururirueueeenenerirerieeieeenenes 22€90/kg
Chapon fermier (8-10 Pers)........ccccccevererereririereueenereneririeienenee 20€90/kg
Mini Chapon (4-6 pers) ......cccoveeeeininnirinireeeeeneeeeeeeeeene 20€90/kg
Oie fermiére (8-10 Pers)......cccovueueueiririneririnieieeeeeneeeeeeenene 28€90/kg
Poularde fermiére (6-7 pers) .......cccoceuvururueueeeneninenireeeeeene 18€90/kg
Pintade fermiére (4-6 pers)........ccccevuvurerueueeenennirreeeeenenes 14€90/kg
Canette fermiére (4-5 pers) .......cccocevevvniverineeeenernrreeenee 14€90/kg
Pigeon fermier (2 pers) .......cccceeveverininineneeeerrreeeeeenes 26€00/kg
Caille fermiére (1 pers) ......ccoeueeinernerneeecereerreeeeeenes 4€90 piéce
Pintade chaponnée fermiére (6-8 pers) .........ccovuvururueuencncncne. 26€90/kg
Magret de canard (2 pers) ......cooeueivininininreeeeee 34€90/kg
GIBIER
Sauce grand veneur offerte
R&ti de chevreuil .........c.ooueveiiieiieee e 39€90/kg
RSt de biche .......ccoueuieeieieieieiee e 36€00/kg
ROti de sanglier.........cceuvurueurieieiiieeeeee e 29€90/kg
Pavé de biche.........cocooueuriririeeiieeceee e 39€00/kg
Civet, Biche, Sanglier, Chevreuil ..........ccccocoveveerineeeereenen 19€90/ kg
BEUF
R&ti de boeuf filet ... 49€90/kg
Roti de boeuf a l'ancienne ..........ccoveveieieicieiiiecceee 32€00/kg
Cote de boruf........c.cucuiiiiiic e 29€90/kg
Fondue bourguignonne.........ccccoceieieieininieeninecieeeeeeeeene 32€00/kg
R&ti de boeuf Matignon au foie gras ..........ccccceeeeveveririccccncne. 59€90/kg



